111學年度午餐廠商記點累計表
	日期
	廠商
	班級
	發生情事
	決議

	111/09/14
	愛欣
	811
	清蒸魚排疑似不熟
	魚排為鯰魚，其為白肉，在脊椎部分肉富含血與胺基酸，故呈現紅色，且經測試後肉質易分離，確認該品項有熟。

	111/09/20
	愛欣
	814
	泡菜肉片有異物
	此為新進人員作業疏失，當天已針對該人員進行懲處並加強教育訓練。決議記2點(三票)

	--------
	----
	---
	菜蟲是否比照110學年度，3隻菜蟲再記一點
	決議同意通過(四票)

	9/26
	愛欣
	703
	雞湯發現異物
	雞湯發現異物(蚊子)，看似完整形體，恐不慎掉落。(決議：全數同意不記點)

	9/26
	愛欣
	710
	雞湯發現異物
	湯內發現玉米蟲，廠商說明之後會加強清燙秒數及次數。(決議：七票同意不列入記點)

	9/27
	愛欣
	910
	味噌湯發現異物
	湯中發現塑膠線頭，廠商說明將加強教育訓練。(決議：八票同意記1點。)

	9/30
	愛欣
	910
	雞排燒焦
	廠商說明因是新進員工品管處理不慎，加強教育訓練。(此點是否列入其他情節輕重，可記1-3點。)

	10/7
	統鮮
	
	711 712 713桶餐盒錯置
	因現場工作人員擺放餐盒位置錯誤以致三班級吃餐數量有誤。廠商說明近期為員工交接期，係屬作業疏失，將加強改進。

	10/17
	統鮮
	814
	湯中發現小蟲
	廠商解釋為裁切過程未挑出小蟲(決議：十票同意不記點)

	10/19
	統鮮
	715
	湯中發現塑膠片
	廠商解釋為拆封食材包裝時，不慎落入。(決議：七票同意記1點。)

	10/20
	統鮮
	713
	肉骨茶湯發現菜蟲
	經討論後，全體同意不記點。(累計菜蟲1次)
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